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Objetivo: ldentificar los comportamientos seguros de los trabajadores en fas diferentes dreas relacionados con fa prevencién de infecciones respiratorias covid-
19

Ares o serviclo:. UCHIT { Cafetin y Lokers) Empresa: Fundacion Hospital $an José de Buga

Ef drea cuenta con recursos para la higlene de las manos: Lavamanos, Jabén Fiquido, toallas de
papel y/o dispensador de alcohol glicerinado

Realiza higlene de manos al Ingreso y salida de Ja empresa, antes de consumir allmentos, al
2 |salir del serviclo sanitario, 3l ingrese al vestier, comedor, cafeterfa, luego de tocar elementos X

contaminados con secreclones resplratorias.

Realiza higlene de manos con agua y jabén o con alcohol glicerinado empleando la téenica
Indicada por la OM$

Al toser o estornudar lo hace en la parte interna del codo, o utillza pafiuelo desechable, ef

cual elimina inmediatamente en un reciplente de basura con tapa.

Realiza higiene de manos Inmediatamente después de estornudar o toser en [a parte interna
del codo o utilizando el paiivelo desechable. .

La empresa proporciona EPP, mascariila desechable para que sea utilizada por los
trabajzdores sintomiticos resplratorios, leves (Tos, estornudo},

N TPz e OO RO e I G e C UM TUNTO THOUS S, et us, ESCTITOTD, TONIoT
remoto, ltaves, manifas, pasamanos, maquinas, herramlentas mznuales, puestos de tl;aba;o.

4 X
entra otros con desinfectante {recomendado alcohol comerctal), al inlcio y al final de ta
fornada laborat
§ [Los amblentes de trabafo se nrantienen bien ventilados X |Eldrea no cuenta con cafetin

Mo comparte con otras personas vasos, paclltos, ni cublertos. Realiza higlene culdadosa de

astos objetos.

Se guarda distancia minima de | metro © mas cuando se encuentra en el mismo recinto con

| X Al momento de desayunar salel
otras personas

Se cumple con la estrategia de fa permanencia del minimo niimero de personas {recomendado

2 . X [Mo cuentan con drea cafetin
10} en dreas comunes {bafios, vestier, comedares, cafeterfas).

Evita todo contacto directo con otras personas, no saluda a sus comparieros de beso, abrazo

© mane.
Al ingresar a los vestier los trabaladores se forman en fila todos a més de un metro de

4 |distancia antes de la entrada para evitar ka agrupacién de mis de 5 personas; si son mis de X
100 por turno se permiten méximo [0 dependlendo de las caracteristicas de los vestidores

Se organtza 1a entrada de personas a los lockers de manera que estos estén separados o
Intercalados para evitar el contacto cercano de los trabajadores.

En los casilleros realiza cambio de ropa lo mas pronto posible y evita hablar con sus
compalieros

7 |Se realiza el favado de unifermes de acuerdo a los protoolos definidos por la empresa X

Se garantiza la limpleza y desinfeccién de fos utensilios de cocina y menaja con sustanclas
| |como hipoclorito, amonlo cuaternario, dcido peracético, 4¢ldo lictico, entre otros, sigulendo b4

las recomendaclones del fabricante o en su defecto con agva caliente,

Se cilenta con ventilacién permanente en fas dreas de preparacién, servido y consumo da los
allmentos,




Drespués de cada servielo, se realiza la limpieza y desinfeccldn de superficies, méquinas
dispensadoras, manijas de puertas, mostradores de bufés, mesas destinadas para el consumo
de alimentos ete., y en general, cualquier superficie que haya podido ser utilizada por fas

personas, de acuerdo con los protecolos de fimpleza establecidos

Se conserva distancla de un metro entre {os trabajadores en Tos comedoeres o se intercalan

sillas

(=]

F Y

ruta

Se ha capaciiado al personal en prevencién del covid 19y sobre los sintomas de alarmay en
que momento deben consultar af médico

X
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Objetivo: Identificar los comportamientos seguros de los trabajadores en las diferentes dreas relacionados con la prevencidn de infecciones respiratarfas covid-19

Area o servicio: Hospltalizacidn 2° Plso ( Cafetin y Lokers) Empresa: Fundacién Hospltal San José de Buga

| ANOS
| Ef drea cuenta con recursos para 1 higiene de fas manos: Lavamanos, jabdn liquido, toallas de X
papel yfo dispensador de akohol glicerinado
Realiza higiene de manes al ingreso y salida de fa empresa, antes de consumir alimentos, al salir
2 |del serviclo sanitario, al Ingreso al vestier, comedor, cafeteria, luego de tocar elementos X
contaminados con secreclones resplratorias.
3 Realiza higiene de manos can agua y jabdn o cen alcohoal glicerinado empleando la téenica x
indicada por la OMS
FIGIENE RESPIRA GIENE DE OBJETOS B el BESERVALIE
| Al toser o estornudar lo hace en fa parte interna def codo, o utiliza patuelo desechable, el cual x
elimina Inmediatamente en un recipiente de basura con tapa.
5 Realiza higiene de manos inmediatamente después de estornudar o toser en la parte interna del %
codo o utilizando el pafiuelo desechable.
3 La empresa properciona EPP, mascarilla desechable para que sea utilizada por los trabajadores x
sintomdticos respiratorios, leves (Tos, estornudo).
Realiza limpleza de objetos de uso frecuente como mouse, teclado, escritorio, control remoto,
4 Hlaves, manijas, pasamanos, maquinas, herramientas manuales, puestos de trabajo, entre otros X
con desinfectante {recomendado alcohol comercial), al Inicic y al final de 1a jornada faboral.
5 |Los zmblentes de trabajo se mantlenen bien ventilados X
6 MNo comparte con otras personas vasos, pocillos, ni cubiertos. Realiza higlene culdadosa de x
estos objetos.
D | : [xTs 4, CA 2B 1 a »
\ Se guarda distancia minima de 1 metro o mas cuando se encuentra en el mismo recinto con X
otras personas
Se cumple con la estrategia de fa permanencia del minlmo niimero de personas (recomendado
2 P eg:- pe pe ( X Autorizdo Ingresar solo una per
[0} en dreas comunes (bafios, vestier, comedores, cafeterias).
3 Evita todo-contacto directo con otras personas, no saluda a sus companeros de beso, abrazo o %
mano.
Al Ingresar a los vestier los trabajadores se forman en fila todos a mds de un metro de distancia
4 lantes de la entrada para evitar fa agrupacién de mds de 5 personas; si son més de 100 por X
trno se permiten mbimo10 dependiendo de las caracteristicas de los vestidores
5 Se organfza ts entrada de personas a los lockers de manera que estos estén separados o X
intercatados para evitar el contacto cercano de los trabaladores.
¢ En‘los casilleros realiza cambio de ropa lo mas pronto posible y evita hablar con sus x
compaiieros
7 |Se realiza el Javado de unifermes de acuerdo a los protoolos definidos por [a empresa X
MED ORE! A i IA s O A ] 4 R i .
Se garantiza la limpieza y desinfeccidn de los utensilios de cocina y menaja con sustanclas como
.1 Jhipociorito, amonio cuaternaric, dcido peracético, dcido lictico, entre otros, siguiendo las X
recomendaciones del fabricante o en su defecto con agua callente.
5 Se cuenta con ventilaclén permanente en fas dreas de preparacion, servido y consumo de los x
alimentos,




Después de cada servicio, se realiza [a limpieza y desinfeccidn de superficies, miquinas
dispensadoras, manijas de puertas, mostradores de bufés, mesas destinadas para el consumo de
alimentos ete,, y en general, cualquier superficie que haya podido ser utilizada por las personas,
de acuerdo con los protocolos de limpleza establecidos

$e conserva distancia de un metro entre los trabajaderes en los comedores o se intercalan sillas

\$ PREVENTIV/

nic );';'11' ral de T

Reafiza desinfeccian de los vehiculos tran portadores de trabaj;idofes
ruta

Se ha capacitado al personal en prevencidn del covid 19 y sobre los sintomas de alarma y en

que momento deben consultar al médico

X Se mantiene la puerta abierta
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OBSERYACIONES: El cafetin del drea no la estan usando, porque para ingresar a e, se pasa por drea destinada para Covid, razén por la cual suspendlerén el uso del

cafetin yesta cerrado, Actuaimente en 1a parte de atras de Ia estacién de enfermerfa ubicardn la cafetera, solo consumen en el puesto de trabajo el cale y el almuerzo
Area o servicio: Ginecologia {Caletin - Lokers) Empresa: Fundacién Hospital San José de Buga

El &rea cuenta con recursos para la higiene de las manos: Lavamanos, Jabén liquido, téailas de
papel ylo dispensador de alcoho! glicerinado

Realiza higiene de manos al ingreso y salida de fa empresa, antes de consumir alimentos, al safir
% [del servicio sanitario, al ingreso al vestler, comedor, cafeterfa, luego de tocar elementos X
contaminados con secreciones respiratorfas.

Realiza higiene de manos con agua y jabdn o con alcoho! glicerinado emgpleando fa téenica
Indicada por [a OMS

E 0 0 3 3 f J
( Al toser o estornudar lo hace en la parte interna det codo, o utiliza pafiuelo desechable, el cual x
elimina inmediatamente en un reciplente de basura con tapa,
3 Realiza higiene de manos Inmediatamente después de estornudar o toser en fz parte interna del x
cado o utilizando e pafiuelo desechable.
3 La empresa proporciona EPP, mascarilfa desechable para que sea utllizada por los trabajadores x
sintormdticos respiratorios, leves {Tos, estornudo},
Realiza limpleza de obletos de uso frecuente como mouse, teclado, escritorio, control remoto,
4 |llaves, manijas, pasamanos, maquinas, herramientas manrales, puestos de trabajo, entre otros X
con desinfectante (recomendado alcohol comerdial), al inicio y al final de la jornada laboral.
5 [Los amblentes de trabajo se mantlenen bien ventilados X
p No comparte ¢on otras personas vasos, pociilos, nf cubiertos. Realiza higlene culdadosa de x
estos objetos
o i O DB YA ()

Se guarda distancia minlma de I metro o mas crando se encuentra en ¢! misma recinta con
otras personas

Se cumple con la estrategia de la pérmanencia del minimo nimero de personas {recomendado

2 10) en dreas comunes (baiios, vestier, comedores, cafeterias), X
3 Evita todo contacto directo con otras personas, no saluda a sus compaiieros de beso, abrazo o x
mano.
Alingresar a los vestier los trabajadores se forman en fila todos a mds de un metro de distancia
4 {antes de la entrada para evitar Ja agrupacién de més de 5 personas; si son més de 100 por X
turno se permiten miximo| 0 dependiendo de las caracter(sticas de los vestidores
5 Se organiza la entrada de personas a los lockers de manera que estos estén separados o X [Los lokers estan ublcados en fa
intercalados para evitar el contacto cercano de los trabajadores. :
p En fos casilleros realiza cambio de ropa lo mas pronto posible y evita hablar con sus %
compaiieros

7 |Se realiza ¢l lavado de uniformes de acuerdo a los protoolos definidos por Ja empresa X

Se garantiza la fimpleza y desinfeccidn de los utensilios de cocina y menaja con sustancias comeo
I Jhipoclorito, amonlo cuaternario, 4cido peracético, dcido lctico, entre otros, sigutendo las X |Solo tiene temperalmente una ¢
recomendaciones del fabricante o en su defecto con agua caliente.

Se cuenta con ventilacién permanente en las dreas de preparacidn, setvida y consumo de fos
alimentos.




Después de cada servicio, se realiza la [impleza y desinfeccién de superficies, miguinas
dispensadoras, manijas de puertas, mostradores de bufés, mesas destinadas para ¢l consumo de

alimentos etc., ¥ en general, cualquler superficie que haya pedido ser utilizada por fas personas,
de acuerdo con los protocolos de limpieza establecidos

xX Cuando consumen los alimento

Se conserva distancia de un metro entre los trabajadores en los comedores o se Intercalan sillas

TRAS MEDID, NT

Realiza desinfeccion de los véhfculqs u-éﬁépormdores de trabajadores al iniclo y al final de I
ruta

Se ha capacitado al personal en prevencién del covid 19 y sabre los sintomas de alarma y en
que momento deben consultar al médice

X
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19 OBSERVACIONES: El personal que estaban en el momento en la cafeterta Informa poco hacen aseo y tampoco cuentan con fabon y papel desechable para

Ig:m'g; las mesas.
ez 0 serviclo: Quirofanos { Cafetin y Lokers) Empresa: Fundacién Hospital San José de Buga

El §rea cuenta con recursos para la higlene da fas manos: Lavamanos, jabén liquido, toallas de
papel y/o dispensador de alcohol glicerinado

Realiza higiene de manos al Ingreso y sallda de ta empresa, antes de consumir alimentos, al
2 |salir del servicio sanitarlo, al Ingreso al vestier, comedor, cafeterfa, luego de tocar elementos X

contaminados con secreciones respiratorias.

Realiza higlene de manos con agua y Jabén o con alcoho! glicerinado empleando la técnlca
indlcada por la OMS

Al toser o estornudar lo hace en la parte Interna del codo, o utlliza pafiuelo desechable, el

cual elimina inmedlatamente en un recipieate de basura con tapa,

Realiza higiene de manos Inmediatamente después de estornudar o toser en fa parte Interna

2 X
del codo o utilizando ef paiuelo desechable.
3 La empresa proporciona EPP, mascarilla desechable para que sea utilizada por los %
trabajadores sintomiticos respiratorios, teves {Tos, estornudo).
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remoto, llaves, manijas, pasantanos, maquinas, herramfentas manuales, puestos de trabajo,
4 X Se observa mesas y plsos suclo

entre otros con desiafectante (recomendado alcohol comerclal), al iniclo y al final de fa
tornada fahneal
§ JLos ambientes de trabajo se mantienen blen ventitados

No comparte con otras personas vasos, pocillos, nl cublertos. Realiza higiena cuidadosa de

estos objetos.

Se guarda distancia minima de | metro o mas cuando se encuentra en el mlsmo recinto con

| X Se observan 3 mesas Juntas, esf
otras personas

Se cumple con la estrategla de la permanencia del minimo nimero de personas (recomendzdo

10} en dreas comunes {bafios, vestier, comedores, cafeterfas),
E£vita todo contacto directo con otras personas, no saluda a sus companeros de beso, abrazo

© mano.
Al Ingresar a los vestier los trabajadores se forman en fila todos a mis de un metro de

4 [distancla antes de la entrada para evitar |a agrupacién de mis de 5 personas; sison mis de X

100 por turno se permiten maxime|§ dependiendo de las caracteristicas de los vestidores

Se organiza la entrada de personas a los dockers de manera que estos estén separados ©
Intercalados para evitar el contacto cercano de los trabajadores.

En los casllleros realiza camblo de ropa lo mas pronto posible y evita hablar con sus
compaiieros

7 |Se realiza el lavado de uniformes de acuerdo a los protoolos definidos por fa empresa *x

Se garantiza fa limpieza y desinfeccién de los utensillos de cotina y menaja con sustancias
I |eomo hipocorito, amonlo cuaternarlo, 4cido peracético, dcldo lictlco, entre otros, sfgulendo X
las recomendaciones del fabricanta o en su defecto con agua caliente,

Se cuenta con ventilacidon permanente en las dreas de preparacién, servide y consumo de los
aflmentos.




Después de cada servicio, se realiza la limpteza y desinfecclén de superficles, nrdquinas

dispensadoras, manijas de puertas, mostradores de bufés, mesas destinadas para el consumo

X
de alimentos etc., y en general, cvalquler superficie que haya podido ser utilizada por fas
persanas, de acwerdo con los protocolos de limpleza establecidos
Se conserva distancia de un metro entre fos trabzfadores en Tos comedores o se intercalan %

slifas

o8 transpo res de trabaiado}: 5}!5

Tuta

Se ha capacitado al personal en prevencién del covid [9 ¥ sobre los sintomas de alarnta y en

que momento deben consultar al médlco

X
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Ef drea cuenta con recursos para {a higlene de las manos: Lavamanes, jabén {iquido, toallas de
papel y/o dispensador de alcohol glicerinado

Realiza higiene de manos al ingreso y salida de la empresa, antes de consumir alimentos, al
salir del servicfo sanltarlo, al Ingreso al vestier, comedor, caleterfa, luego de tocar elementos
contaminados con secreciones resplratorias.

Realiza higiene de manos con agua y fabon o con alcohol glicerinade empleando la técnica
indicada por la OMS

Al toser o estornudar Jo hace en fa parte Interna defl codo, o utlliza paiuelo desechable, el

cual elimina Inmediatamente en un reciplente de basura con tapa,

Realiza higlene de manos Inmiediatamente después de estornudar o toser en la parte Interna
del codo o utilizando el pafiuelo desechable.

L.a empresa proporelona EPP, mascarilla desechable para que sea utilizada por los
trabajadores sintomiticos respiratorios, leves {Tos, estornudo).

TSI TMPIEZE OF DUJE0s U USDITETIeIe CoMD MousE, (eraus, EsTTons, TonT o
remoto, lfaves, manias, pasamanos, maquinas, herramientas manuales, puestos de trabajo,
entre otros con desinfectante (recomendado alcaho! comerctal), al inicto y al final de la
inrnada faboral

Los amblentes de trabajo se mantienen bien ventitados

No comparte con otras personas vasos, podllos, ni cublertos. Reallza higlene culdzdosa de
estos objetos.

Se guarda distancia minima de | metro o mas cuando se encuentra en el mismo recinto con
atras personas

Se autoriza el Ingreso de 2 pers

Se cumple con la estrategia de la permanencia del mnlmo nimero de personas (recomendado

10} en dreas comunes (bafios, vestier, comedores, cafeterfas}.

Evita todo contacto directo con otras personas, no saluda a sus companieros de beso, abrazo
O Mano.

Al Ingresar a los vestler fos trabajadores se fornian en fila todos a nvds de un metro de
distancia antes de la entrada para evitar la agrupacién de mis de 5 personas; si son mis de

100 por turno se permlten miximo !0 dependiendo de las caracteristicas de los vestldores

Se organiza la entrada de personas a los lockers de manera que estos estén separados o
Intercalados para evitar el contacto cercano de los trabajadores.

En los casilleros reattza cambio de ropa lo mas pronto posible y evita hablar con sus
companeros

Se realiza el favade de uniformes de acuerdo a los protoolos definidos por la empresa

Se garantiza [a limpleza y desinfeccion de Jos utensllios de cocina y menaja con sustancias
como hipoclorito, amonio custernarlo, Acldo peracético, dcido lictico, entre otros, sigulendo
las recoméndaciones de| fabricante o en su defecto con agua callente.

Se cuenta con ventilacién permanente en las dreas de preparacién, servido y consumo de fos
alimentos.

Dejan la puerta ablerta




Después de cada servicio, se realiza la limpleza y desinfeccidn de superficles, miquinas

dispensadoras, manijas de puertas, mostradores de bufés, mesas destinadas para el censumo
3 X Se observa mesas sucias, no e
de alimentos et¢., ¥ en general, cualquler superflcie que haya podido ser utilizada por las

personas, de acuerdo con los protocolos de limpleza establecidos

Se conserva distancia de un metro entre [os trabajadores en Jos comedores o se intercalan
4 il X Hay una mesa y autorizan ingre
sillas

| Realiza desin 6n de Tos vehiculos transportadores de trabajadores al Infclo yal X
ruta
2 Se ha capacitado al personal en prevencién def covid 19 y sobre fos siitomas de alarma y en X
due momento deben consultar al médico
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Objetivo: Identificar los comportamientos seguros de los trabajadores en las diferentes dreas relacionados con la prevencién de Infecciones respiratorias covid-19

Area o servicio; Pediatria ( Cafetin y Lokers) Empresa: Fundacién Hospltal San José de Buga

El drea cuenta con recursos para la higiene de fas manos: Lavamanos, jabon liquide, toallas de
papel yfo dispensador de alcohel glicerinado

Realiza higiene de manos al ingreso y salida de la empresa, antes de consumir alimentos, al salir
2 |del servicio sanitario, al ingreso al vestier, comedor, cafeterfa, luego de tocar elementos X
contaminados con secreciones respiratorias,

Realiza higiene de manos con agua y jabdn o con alcokol glicerinado empleanda [a técnica
indicada por a OMS

IGIENE RESPIRATORL,

Al toser o estornudar lo hace en la parte interna del codo, o utiliza paituelo desechable, el cual

I X
elimina inmediatamente en un recipiente de basura ¢on tapa.

N Reatiza higiene de manos inmediatamente después de estornudar o toser en fa parte interna del x
codo o utilizando e pafiuelo desechable,

N La empresa proporciona EPP, mascarilla desechable para que sea utilizada por los trabajadores x

sintomiticos respiratorios, leves (Tos, estornudo),

Realiza limpieza de objetos de uso frecuente como mouse, teclado, escritorio, control remoto, .
4 |llaves, manijas, pasamanos, maquinas, herramientas manuales, puestos de trabajo, entre otros X Cuentan con liquido para limpla
con desinfectante (recomendado alcohol comerclal), al Inicko y al final de la jornada lzboral.

5 lLos ambieates de trabajo se mantienen blen ventilados X

Mo comparte con otras personas vasos, pocillos, nt cublertos, Realiza higiene culdadosa de
estos objeios. B

STANCIAMIENTO §

Se guarda distantia minima de | netro o mas cuando se encuentra en el mismo recinto con

1 X Se turnan de dos personas
otras persenas
Se cumple con la estrategia de Ja permanencia def minimo ndmere de parsonas {recomendado :

2 _ . . X Se turnan de dos personas
10} en dreas comunes {bafios, vestier, comedores, cafeteras). .

3 Evita todo contacte directo con otras personas, no saluda a sus compaiieros de beso, abrazo o %

rano.

Al ingresar a los vestier fos trabajadores se forman en fifa todos a mds de un metro de distancia
4 |antes da la entrada para evitar la agrupacién de mds de 5 personas; si son mds de 160 por X . Cuentan con lockers, se obsery
turne se permiten miximo |¢ dependiendo de las caracteristicas de Jos vestidores

$e organiza fa entrada de personas a los lockers de manera que estos estén separados o
intercalados para evitar ¢l contacto cercano de los trabajadores.

En los casilleros realiza cambio de ropa lo mas pronto posible y evita hablar con sus
compaiieros

Se garantiza la limpieza y desinfeceldn de los utensilios de cocina y menaja con sustanclas como
1 |hipoclarito, amonio cuaternario, Acido peracético, icide fictico, entre otros, siguiendo las X .
recomendaciones de! fabricante o en sy defecto con agua caltente.

Se cuenta con ventilacién permanente en las dreas de preparacidn, servido y consume de los
alimentos,




Después de cada servicio, se realiza la limpieza y desinfeccldn de superficies, miquinas
dispensadoras, manfjas de puertas, mostradores de bufés, mesas destinadas para el consumo de
alimentos etc., ¥ en general, cvalquier superficle que haya pedido ser utilizada por las personas,
de acuerdo con fos protocolos de limpieza establecidos

Se conserva distancia de un metro entre los trabajadores en los comedores o se intercatan sillas

Se ha capacitado al personal en prevencidn del covid 19 y sobre los sintomas de alarma y en
que momento deben consultar al médico

X
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Objetivo: Identificar los comportamientos seguros de los trabajaderes en las diferentes dreas refacionados con la prevencidn de infecciones resplratorias covid-19

Area o servicio: UCIN { Cafetin y Laokers) Empresa: Fundacién Hospital San José de Buga

El drea cuenta con recursos para la higiene de fas manos: Lavamanos, jabdn (Ruido, toallas de
papel yfo dispensador de aleohd glicerinado

Realiza higiene de manos al ingreso y salida de fa empresa, antes de consumir alimentos, al salir
2 {del servicio sanitario, af ingreso al vestier, comedor, cafeterfa, luego de tocar elementos X
contaminados con secreciones respiratorias.

Realiza higiene de manos con agua y Jabon o con 2lcohol glicerinado empleando la téenica
indlcada por la OMS

Al toser o estornudar {o hace en la parte interna del codo, o utiliza pafiuelo desechable, €l cual

] X
elimina Inmediatamente en un recipiente de basura con tapa,

N Realiza higiene de manos inmediatamente después de estornudar o toser ea |2 parte interna del x
¢edo o utilizando el pafiuelo desechable.

3 La empresa proporciona EPP, mascarilia desechable para que sea utilizada por los trabajadores x

sintemdticos resplraterfos, leves (Tos, estornuda).

Realiza limpleza de obletos de uso frecuente como mouse, teclado, escritorio, control remoto,
4 {llaves, manijas, pasamanos, maquinas, herramfentas manuales, puestos de trabajo, entre otros X Cuentan cen liquido para limpla
con desinfectante {recomendado alcohol comercial), al iniclo y al final de 1a jornada laboral.

5 [Los amblentes de trabajo se mantienen blen ventilados X

Mo comparte con otras perscnas vasos, pecillos, ni cublertos. Realiza higiens cuidadosa de
estos obfetos.

[t 3 DISTANCIAMIENTO § S o : ; GBSEAVACID
Se guarda distancia minlima de 1 metro o mas cuando se encuentra en el mismo recinto con
| . X Se turnan de dos personas
otras personas )
Se cumple con Ja estrategia de la permanencia del minimo ndmero de persenas (recomendado
2 o . ) X Se turnan de dos personas
10} en dreas comunas {bafios, vestier, comedores, cafeterias).
3 Evita todo contacto directo con otras personas, no saluda a sus compaieros de beso, abrazo o [ X

mano.

Al ingresar a los vestier los trabajadores se forman en fila todos a mds de un metro de distancia
4 [antes de fa entrada para evitar [a agrupacién de mds de 5 personas; sf son mds de 100 por X Cuentan con lockers y solo ingr
turna se permiten méximo 10 dependiendo de fas caracteristicas de fos vestidores

$e organiza |a entrada de personas a los lockers de manera que estos estén separados o

X
Intercalados para evitar €] contacto cercano de los trabajadores.
. En los casilleros reatiza camblo de repa fo mas pronto posible y evita hablar con sus x
compaiieros

7 |Serealiza el lavado de uniformes de acuerdo a los protoolos definidos por la empresa X

COMEDORES, CAFETERIAS

Se garantiza [a limpleza y desinfeccién de los utensifios de cocina y menaja con sustanclas como
i thipoclorito, amonio cuaternario, dcido peracético, &cido lictico, entre otros, siguiendo las X Limpieza semanal general y diarl
recomendaciones del fabricante o en su defecto con agua caliente,

Se cuenta con ventilacién permanente en las dreas de preparacidn, servido y consumo de los
alimentos,.




Después de cada serviclo, se realiza la limpieza y desinfeccién de superficies, miquinas

de acuerdo con los protecolos de timpleza establecidos

dispensadoras, manijas de puertas, mostradores de bufés, mesas destinadas para el consumo de
alimentos ete, y en general, cualquier superficle que haya podido ser utilizada por las personas,

4 |Se conserva distancia de un metro entre los trabajadores en los comedores o se intercalan sillas

OTRAS MEL

[Realiza desinfeccidn de Jos veﬂlculos transportadores de trabajadores al iniclo y al final de la
ruta )

Se ha capacitado al personal en prevencidn del covid 19 y sobre fos sintomas de alarma y en
que momento deben consultar al médico

X
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